GALLOBREW

-» DESCRIPCION TECNICA

Gallobrew es un tanino puro de galla que no confiere ninguna connotacién amarga a la cerveza. Su
elevada reactividad con las enzimas (lacasas, lipoxigenasas) favorece el conjunto éptimo de clarificacion
del mosto, preservando el patrimonio polifendlico de la cerveza impidiendo la oxidacion.

No causa alteracion del color, elimina rastros de notas de reducido y otros defectos olfativos.

-» COMPOSICION Y CARACTERISTICAS TECNICAS

Tanino de galla.

-> DOSIS DE EMPLEO

7,5-10 g/hL de mosto en la tina de mezcla.

-> FORMA DE EMPLEO

Disolver en 10 partes de agua o directamente en el tanque de ebullicion del mosto, unos pocos minutos
antes de transferirlo al Whirlpool; se recomienda su empleo en dos veces.

-» CONSERVACION Y CONFECCION

Conservar en un lugar fresco y seco, alejado de la luz solar y el calor directo.

Bolsas por 5 Kg netos.

Referencia: GALLOBREW_TDS_ES_0240117_BEER_Chile
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